
Happy Hour
3-6 pm Daily

1100ppmm  ttoo  MMiiddnniigghhtt  FFrriiddaayy  &&  SSaattuurrddaayy
Available in the Bar and on the Patio

$$44
DDOOMMEESSTTIICC  TTAAPPSS,,  WWEELLLL  DDRRIINNKKSS  AANNDD  ##11  WWIINNEE

$5
RRUUMM  PPUUNNCCHH

Blend of Cruzan Pineapple, Orange and Banana Rums
with pineapple, orange and cranberry juice

$6 
GGRRAANNDD  AAVVEENNUUEE  GGIIMMLLEETT

Tanqueray Rangpur with fresh lime and soda water

Bar Huitres
2 for $3

CHEF’S CHOICE OYSTERS ON THE HALF SHELL
served with mignonette and cocktail sauce

CHILLED CRAYFISH
served with remoulade and cocktail sauce 

$1
POPCORN DE CANARD

$3
GARLIC CROSTINIS
with assorted spreads

MINI FLATBREAD
pepperoni or cheese

POMMES FRITES
with bearnaise

PROFITEROLES
vanilla ice cream, chocolate and caramel sauce  

$5
SALUT SLIDERS

a pair of mini burgers with cheddar, lettuce, tomato, onion

GNOCCHI NOISETTE
potato gnocchi, spinach, buerre noisette, shaved parmesan

STEAK TARTARE
Herb aioli, capers, shallots, garlic

PETITE CROQUE MADAME
croque monsieur topped with a fried egg

$7
GRAND SALUT SLIDERS

double patties, bacon, cheddar, lettuce, tomato, onion

DRUNKEN MUSSELS
Summit EPA, roasted garlic, onions, calabrese sausage, red chili flakes

ZE MEATBALL HOAGIE
Moroccan meatballs, baguette, feta, cilantro-mint, tomato harissa sauce

Happy Hour
3-6 pm Daily

1100ppmm  ttoo  MMiiddnniigghhtt  FFrriiddaayy  &&  SSaattuurrddaayy
Available in the Bar and on the Patio

$$44
DDOOMMEESSTTIICC  TTAAPPSS,,  WWEELLLL  DDRRIINNKKSS  AANNDD  ##11  WWIINNEE

$$55
RRUUMM  PPUUNNCCHH

Blend of Cruzan Pineapple, Orange and Banana Rums
with pineapple, orange and cranberry juice

$$66  
GGRRAANNDD  AAVVEENNUUEE  GGIIMMLLEETT

Tanqueray Rangpur with fresh lime and soda water

Bar Huitres
2 for $3

CHEF’S CHOICE OYSTERS ON THE HALF SHELL
served with mignonette and cocktail sauce

CHILLED CRAYFISH
served with remoulade and cocktail sauce 

$1
POPCORN DE CANARD

$3
GARLIC CROSTINIS
with assorted spreads

MINI FLATBREAD
pepperoni or cheese

POMMES FRITES
with bearnaise 

PROFITEROLES
vanilla ice cream, chocolate and caramel sauce  

$5
SALUT SLIDERS

a pair of mini burgers with cheddar, lettuce, tomato, onion

GNOCCHI NOISETTE
potato gnocchi, spinach, buerre noisette, shaved parmesan

STEAK TARTARE
Herb aioli, capers, shallots, garlic

PETITE CROQUE MADAME
croque monsieur topped with a fried egg

$7
GRAND SALUT SLIDERS

double patties, bacon, cheddar, lettuce, tomato, onion

DRUNKEN MUSSELS
Summit EPA, roasted garlic, onions, calabrese sausage, red chili flakes

ZE MEATBALL HOAGIE
Moroccan meatballs, baguette, feta, cilantro-mint, tomato harissa sauce
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RReedd  FFlliigghhtt  $$1166

Lyeth (Cabernet) 

Louis Bernard Villages (Rhone Blend) 

and Gravity Hills (Zinfandel)

WWhhiittee  FFlliigghhtt $$1166

Macon-Villages (Chardonnay)

Gauthier (Sauvignon Blanc)

and Acrobat (Pinot Gris)

BBoottttllee  BBeeeerrss
MMIICCHH  GGOOLLDDEENN  LLIIGGHHTT  44..7755

BBUUDDWWEEIISSEERR    44..7755

AAMMSSTTEELL  LLIIGGHHTT    55..55

CCOORROONNAA    55..55

KKRROONNEENNBBOOUURRGG  55..55

BBLLUUEE  MMOOOONN  55..55

SSUUMMMMIITT  EEPPAA  44

FFAATT  TTIIRREE  55..55

RRUUSSHH  RRIIVVEERR  UUNNFFOORRGGIIVVEENN  AALLEE    55..55

RRUUSSHH  RRIIVVEERR  BBUUBBBBLLEE  JJAACCKK  IIPPAA    55..55

BBEELLLLSS  TTWWOO  HHEEAARRTTEEDD  IIPPAA  66

NNEEWWCCAASSTTLLEE    55..55

GGUUIINNEESSSS  ((CCAANN))  66

House Wines

No. 1 La Piquette (Cheap)  6    Red   California Merlot

White California Pinot Grigio    

No. 2 Acceptable (Decent)  7  Red   California Cabernet
White California Chardonnay

No. 3  Bon (Good) 8                   Red   La Vieille Ferme Rouge
White   La Vieille Ferme Blanc

Wines By The Glass

BBLLAACCKKBBEERRRRYY  MMOOJJIITTOO  MMAARRTTIINNII
Don Q Limon, fresh mint, blackberry purée  10

SSPPIICCEEDD  PPEEAARR  MMAARRTTIINNII
Grey Goose Pear, cardamom and cinnamon

simple syrup and pear nectar, topped
with champagne  12

JJAACCKK  AANNDD  GGIINNGGEERR      
Canton Ginger Liqueur, Jack Daniels, 

soda and a squeeze of lemon  10

RREESSOOLLUUTTIIOONN  BBUUSSTTEERR  
Jameson, Frangelico, Baileys, coffee  and Grand

Marnier whipped cream 11

SSkkiinnnnyy  SSiippss
low calorie  cocktails

PPIINNKK  BBIIKKIINNII
Stoli Cranberi, pomegranate pureé, fresh
cranberries, topped with soda water  10

FFAASSHHIIOONNIISSTTAA
Sobieski Cytron, fresh lemon, soda water 9

SSiiggnnaattuurree  CCoocckkttaaiillss  aanndd  MMaarrttiinniiss

WWHHIITTEE

BBLLAANNCCSS  AANNDD  PPIINNOOTTSS
Gauthier Sauv Blanc (CA)              10
Acrobat Pinot Gris (Oregon)          9
Santa di Terossa Pinot Grigio (Italy) 9

CCHHAARRDDOONNNNAAYY
Angeline, Sonoma (California) 9
Drouhin, Mâcon Villages (France)  10

RRIIEESSLLIINNGG
Great Loop Riesling, Mosel (Germany)  9

SSPPAARRKKLLIINNGG
Jean Louis Cuvée Blanc de Blancs (split)   10
Monmousseau, Brut Etoile (France) 9

RROOSSÉÉSS  AANNDD  TTHHIINNGGSS  PPIINNKK
Pink Truck White Zinfandel (CA)      6

RREEDD

PPIINNOOTT  NNOOIIRR
Drouhin La Foret (Burgundy) 12
De Loach (California) 10

MMAALLBBEECC
Santa Julia Reserva, Mendoza (Argentina) 9

SSYYRRAAHH  AANNDD  RRHHOONNEE  BBLLEENNDDSS
Louis Bernard Cotes du Rhone Villages  10
Billi Billi Shiraz (Australia)                       9

ZZIINNFFAANNDDEELL
Gravity Hills (California)                         9           

CCAABBEERRNNEETT  SSAAUUVVIIGGNNOONN
Martin Ray, Napa (California) 14
Lyeth (California)                                     9

CCHHIIAANNTTII
Antico Colle (Italy)                                   9

MMoocckkttaaiillss
non-alcoholic cocktails

PPEEAACCHH  GGIINNGGEERRIINNII
Peach purée, house-made ginger syrup, topped

with soda and sprite   5

BBLLAACCKKBBEERRRRYY  LLEEMMOONNIITTOO
Lemonade, mint, and blackberry puree, topped

with sprite   5 

DDrraafftt  BBeeeerrss
CCOOOORRSS  LLIIGGHHTT  55

SSTTEELLLLAA  AARRTTOOIISS  66..55

GGRRAAIINN  BBEELLTT  NNOORRDDEEAASSTT  55..2255

SSUUMMMMIITT  EEXXTTRRAA  PPAALLEE  AALLEE    55..2255

RRAANNGGEERR  IIPPAA  55..2255

SSUUMMMMIITT  SSEEAASSOONNAALL  55..2255

NNeeaarr  BBeeeerrss
PPUURREE  CCIIDDEERR  55..55

CCRRIISSPPIINN  CCIIDDEERR  BBRRUUTT  66

HHAAAAKKEE  BBEECCKK  ((NNAA))  55
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SSmmaalllleerr  ddrriinnkkss,,  wweellll  ccrraafftteedd

KKuummqquuaatt  CCoocckkttaaiill
House-made Kumquat preserves,
Cruzan Mango rum, meyer lemon

bitters, topped with soda

MMaaxxiimmiilllliiaann  AAffffaaiirr
Sauza Hornitos Plata Tequila,

Cointreau, fresh lime juice,
topped with Chambord and meyer

lemon bitters

Featuring
Jefe’s Uptown Bitters

DDIISSCCOO  LLEEMMOONNAADDEE
4 Orange Vodka made with real FL oranges,

with basil, fresh lemon, and pear nectar.
served on the rocks 10

SSAAIINNTT  GGEERRMMAAIINN  CCOOCCKKTTAAIILL
Hendrick’s Gin, St. Germain Elderflower Liqueur,
topped with soda water, served on the rocks  12

SSMMOOKKIINN’’  SSAALLUUTT  CCOOSSMMOO
Sobieski Cytron, triple sec, cranberry 

juice, pomegranate purée 9

PPOOOOLL  BBOOYY
Absolut Ruby Red, pineapple and grapefruit juice,

blood orange pureé, served up   10

NN  //AABBeevveerraaggeess
FFRREESSHH  LLEEMMOONN  OORR  LLIIMMEEAADDEE  55

house made to order  

SSAALLUUTT  GGIINNGGEERR  AALLEE  55
with house made ginger syrup

BBOOTTTTLLEEDD  WWAATTEERR  66
San Pellegrino (sparkling)

Evian (still)

RReedd  FFlliigghhtt  $$1166

Lyeth (Cabernet)

Louis Bernard Villages (Rhone Blend) 

and Gravity Hills (Zinfandel)

WWhhiittee  FFlliigghhtt $$1166

Macon-Villages (Chardonnay) 

Gauthier (Sauvignon Blanc)

and Acrobat (Pinot Gris)

BBoottttllee  BBeeeerrss
MMIICCHH  GGOOLLDDEENN  LLIIGGHHTT  44..7755

BBUUDDWWEEIISSEERR    44..7755

AAMMSSTTEELL  LLIIGGHHTT    55..55

CCOORROONNAA    55..55

KKRROONNEENNBBOOUURRGG  55..55

BBLLUUEE  MMOOOONN  55..55

SSUUMMMMIITT  EEPPAA  44

FFAATT  TTIIRREE  55..55

RRUUSSHH  RRIIVVEERR  UUNNFFOORRGGIIVVEENN  AALLEE    55..55

RRUUSSHH  RRIIVVEERR  BBUUBBBBLLEE  JJAACCKK  IIPPAA    55..55

BBEELLLLSS  TTWWOO  HHEEAARRTTEEDD  IIPPAA  66

NNEEWWCCAASSTTLLEE    55..55

GGUUIINNEESSSS  ((CCAANN))  66

House Wines

No. 1 La Piquette (Cheap)  6    Red   California Merlot

White California Pinot Grigio    

No. 2 Acceptable (Decent)  7  Red   California Cabernet
White California Chardonnay

No. 3  Bon (Good) 8                   Red   La Vieille Ferme Rouge
White   La Vieille Ferme Blanc

Wines By The Glass

BBLLAACCKKBBEERRRRYY  MMOOJJIITTOO  MMAARRTTIINNII
Don Q Limon, fresh mint, blackberry purée  10

SSPPIICCEEDD  PPEEAARR  MMAARRTTIINNII
Grey Goose Pear, cardamom and cinnamon

simple syrup and pear nectar, topped
with champagne  12

JJAACCKK  AANNDD  GGIINNGGEERR      
Canton Ginger Liqueur, Jack Daniels, 

soda and a squeeze of lemon  10

RREESSOOLLUUTTIIOONN  BBUUSSTTEERR  
Jameson, Frangelico, Baileys, coffee  and Grand

Marnier whipped cream 11

SSkkiinnnnyy  SSiippss
low calorie  cocktails

PPIINNKK  BBIIKKIINNII
Stoli Cranberi, pomegranate pureé, fresh
cranberries, topped with soda water  10

FFAASSHHIIOONNIISSTTAA
Sobieski Cytron, fresh lemon, soda water 9

SSiiggnnaattuurree  CCoocckkttaaiillss  aanndd  MMaarrttiinniiss

WWHHIITTEE

BBLLAANNCCSS  AANNDD  PPIINNOOTTSS
Gauthier Sauv Blanc (CA)              10
Acrobat Pinot Gris (Oregon)          9
Santa di Terossa Pinot Grigio (Italy) 9

CCHHAARRDDOONNNNAAYY
Angeline, Sonoma (California) 9
Drouhin, Mâcon Villages (France)  10

RRIIEESSLLIINNGG
Great Loop Riesling, Mosel (Germany)  9

SSPPAARRKKLLIINNGG
Jean Louis Cuvée Blanc de Blancs (split)   10
Monmousseau, Brut Etoile (France) 9

RROOSSÉÉSS  AANNDD  TTHHIINNGGSS  PPIINNKK
Pink Truck White Zinfandel (CA)      6

RREEDD

PPIINNOOTT  NNOOIIRR
Drouhin La Foret (Burgundy) 12
De Loach (California) 10

MMAALLBBEECC
Santa Julia Reserva, Mendoza (Argentina) 9

SSYYRRAAHH  AANNDD  RRHHOONNEE  BBLLEENNDDSS
Louis Bernard Cotes du Rhone Villages  10
Billi Billi Shiraz (Australia)                       9

ZZIINNFFAANNDDEELL
Gravity Hills (California)                         9           

CCAABBEERRNNEETT  SSAAUUVVIIGGNNOONN
Martin Ray, Napa (California) 14
Lyeth (California)                                     9

CCHHIIAANNTTII
Antico Colle (Italy)                                   9

MMoocckkttaaiillss
non-alcoholic cocktails

PPEEAACCHH  GGIINNGGEERRIINNII
Peach purée, house-made ginger syrup, topped

with soda and sprite   5

BBLLAACCKKBBEERRRRYY  LLEEMMOONNIITTOO
Lemonade, mint, and blackberry puree, topped

with sprite   5

DDrraafftt  BBeeeerrss
CCOOOORRSS  LLIIGGHHTT  55

SSTTEELLLLAA  AARRTTOOIISS  66..55

GGRRAAIINN  BBEELLTT  NNOORRDDEEAASSTT  55..2255

SSUUMMMMIITT  EEXXTTRRAA  PPAALLEE  AALLEE    55..2255

RRAANNGGEERR  IIPPAA  55..2255

SSUUMMMMIITT  SSEEAASSOONNAALL  55..2255

NNeeaarr  BBeeeerrss
PPUURREE  CCIIDDEERR  55..55

CCRRIISSPPIINN  CCIIDDEERR  BBRRUUTT  66

HHAAAAKKEE  BBEECCKK  ((NNAA))  55
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SSmmaalllleerr  ddrriinnkkss,,  wweellll  ccrraafftteedd

KKuummqquuaatt  CCoocckkttaaiill
House-made Kumquat preserves,
Cruzan Mango rum, meyer lemon

bitters, topped with soda

MMaaxxiimmiilllliiaann  AAffffaaiirr
Sauza Hornitos Plata Tequila,

Cointreau, fresh lime juice,
topped with Chambord and meyer

lemon bitters

Featuring
Jefe’s Uptown Bitters

DDIISSCCOO  LLEEMMOONNAADDEE
4 Orange Vodka made with real FL oranges,

with basil, fresh lemon, and pear nectar.
served on the rocks 10

SSAAIINNTT  GGEERRMMAAIINN  CCOOCCKKTTAAIILL
Hendrick’s Gin, St. Germain Elderflower Liqueur,
topped with soda water, served on the rocks  12

SSMMOOKKIINN’’  SSAALLUUTT  CCOOSSMMOO
Sobieski Cytron, triple sec, cranberry 

juice, pomegranate purée 9

PPOOOOLL  BBOOYY
Absolut Ruby Red, pineapple and grapefruit juice,

blood orange pureé, served up   10

NN  //AABBeevveerraaggeess
FFRREESSHH  LLEEMMOONN  OORR  LLIIMMEEAADDEE  55

house made to order  

SSAALLUUTT  GGIINNGGEERR  AALLEE  55
with house made ginger syrup

BBOOTTTTLLEEDD  WWAATTEERR  66
San Pellegrino (sparkling)

Evian (still)

PPeettiittee
BBooiissssoonnss

$7 each

PPeettiittee
BBooiissssoonnss

$7 each
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